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A segurança alimentar ocorre quando todas as pessoas têm acesso físico, 
social e econômico permanente a alimentos seguros, nutritivos e em 
quantidade suficiente para satisfazer suas necessidades nutricionais e 
preferências alimentares, tendo assim uma vida ativa e saudável.

Segurança Alimentar e Nutricional

FAO, Conferência Mundial da Alimentação, 1996



Segurança Alimentar e Nutricional

Mundo - entre 690 e 783 
milhões de pessoas passaram 
com fome (2022)

Brasil - 21,1 milhões de pessoas no país 
passaram por insegurança alimentar grave, 
caracterizado por estado de fome (2022)



Segurança Alimentar e Nutricional

A população humana global atingiu 8,0 
bilhões em meados de novembro de 2022, 
contra 2,5 bilhões estimadas em 1950

1 bilhão a mais desde 2010 e 2 bilhões 
desde 1998
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Redução de perdas e desperdícios
Aproveitamento de resíduos (up cycling)
Avaliação da eficácia de sistemas de 
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Sistemas de rastreabilidade
Gestão de cadeiais longas e complexas

Detecção de fraudes e adulterações
Testes rápidos de detecção de MO e toxinas

Novos contaminantes de alimentos
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Atenção a necessidades específicas (idosos, 
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Aumento de alergênicos na dieta
Promoção da cultura de segurança dos alimentos...
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Contribuições e propostas a serem discutidas durante a 5ª CNCTI

❑ Estruturar e fortalecer uma política de estado com foco em segurança alimentar e nutricional

❑ Adotar a Cadeia Produtiva de Alimentos como foco do Plano de Ação em C,T&I em Segurança Alimentar e 
Nutricional  

❑ Articulação de redes de cooperação técnica e científica, públicas e privadas, envolvendo academia, ICTs, 
poder público e setor produtivo para acelerar e a pesquisa e inovação voltados à segurança alimentar

❑ Fortalecer a conservação dos alimentos e redução de perdas como instrumentos relevantes para a 
melhoria da segurança alimentar

❑ Fomentar a capacidade analítica disponível no país para avaliação da segurança dos alimentos
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